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TRATTORIA
DEL PORTO

ANTIPASTI

Brandacujun dello chef Marco Martino con olive dry,
crema di baccala e nocciola 16.€

% Premiato come miglior Brandacujun dallo chef Alessandro Borghese
nel programma televisivo 4 RISTORANTI ITALIA

Crema di zucca, gorgonzola, mandorle e tartufo nero 17.€

Carciofo alla giudia, parmigiano e bottarga di tonno 16.€

Uovo poché su patate al rosmarino e uova di salmone 15.€

Polpo rosticciato, sedano rapa, bietoline e chips di patate viola 18.€

Carpaccio di ricciola, limone candito, ribes e caviale 20.€

PRIMI PIATTI

Paccheri al ragti di cernia 106.€

Ravioli del plin con ripieno di fonduta, tartufo nero al burro d’alpeggio
e salvia croccante 17.€

Spaghettoni alle vongole e bottarga 20.€

Linguine all’astice 29.€

Risotto ai funghi, gamberi e ‘Nduja Calabrese (min x2) 20.€
Pennette alla Nico 15.€

Pasta “mischiata” con fagioli e cozze 17.€

Tagliolini al cacao e cinghiale 16.€

CRUDI SPECIALI

1l nostro Crudo di mare 4o0.€ Grigliata mista mare 39 ¢

Ostriche Poget 6.€ cad Pescato al sale  7.€ ogni 100gr

Tris di tartare 21.€ Aragosta alla catalana  10.€ ogni roogr

Gambero rosso di Sanremo 30 .€ Insalata di mare 20.€

SEGUICI

(®) @RISTORANTEDANICOSANREMO

SECONDI DI PESCE

Triglie scottate alla parmigiana 22.€
Pescatrice su crema di patate e porri, guanciale e radici amare croccanti 22.€
Moscardini in umido alla Luciana 21.€

La nostra zuppa di pesce 30.€

SECONDI DI CARNE

Coniglio alla Ligure con pinoli, olive taggiasche e bietoline 22.€
Filetto alla Rossini 40.€
Scaloppina alla Milanese 15.€

Guancia di manzo brasata al nebbiolo con pure 25.€

CONTORNI FRITTURE

Carciofi spadellati 10.€ Frittura di calamaretti “spuncia curente” 17.€

Funghi impanati e fritti 10.€ . .
Frittura mista con paranza 18.€

Bietoline 7.€
Insalata mista 6.€ Frittura di calamari 18.€
Insalate verde s5.€

Patatine fritte 6.€

DOLCI BIBITE

Acqua minerale
Naturale/Frizzante 0.75 L 3.€

Delizia alla pera 9.€
Calice di Nektar, Colli di Lunae, Liguria 10.€

o o Bibite in bottiglia 0,22 1 4.€
Tiramisu della tradizione 7.€

Calice di Diamante, Tasca d'Almerita, Sicilia 9.€ Aperitivi  5.€

Rocher al pistacchio 9.€ Digestivi  4.€

Calice di M to, Borgo Molino, Veneto 6.€ T
aee 05cato, BOTgo MOUNo, Yeneto Distillati  a partire da 8.€

Torta ai 3 cioccolati 8.€ Vino bianco in caraffa

Calice di Muffato della Sala, Antinori, Toscana 10.€ 0,22 L 5.€
0,50 L 7.€
1,00 L 10.€

Zuppa Inglese 7.€

Calice di Perdaudin, Negro, Piemonte 7€ ) ) .
Birre in bottiglia - 0,33 1

Moretti filtrata a freddo 5.€

F.B.I. Birra ai fagioli 8.€
bianchi di Pigna

Foresta Nera 9.€
Calice di Dulcis, Endrizzi, Trentino 7.€

Frutta di stagione s.€ Ichnusa non filtrata 6.€

Heinekens analcolica 5.€

Sorbetti e gelati 6.€

CAFFETTERIA

Caffe/ caffe dec 2.€

FORMAGGI

Te /Tisane 2.€
Selezione di formaggi 12.€

Cappuccino  3.€

Orzo/Ginseng 2.€

Latte macchiato 4.€




