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Degustazione 4 pezzi   12.€
Tasting, 4 pieces - Dégustation, 4 pièces - Verkostung, 4 Stück - 

Degustación, 4 piezas - Дегустация, 4 кусочка

Degustazione 6 pezzi   18.€
Tasting, 6 pieces - Dégustation, 6 pièces - Verkostung, 6 Stück - 

Degustación, 6 piezas - Дегустация, 6 кусочков

Degustazione di pesce crudo (1 persona)   29.€
Raw seafood tasting (1 person) - Dégustation de poisson cru (1 personne) - Verkostung von rohem Fisch (1 Person) - 

Degustación de pescado crudo (1 persona) - Дегустация сырой рыбы (1 персона)

Gamberi scioccati su cous cous di verdure   21.€
Shocked prawns on vegetable couscous - Crevettes choquées sur couscous de légumes - Schockgefrostete Garnelen 

auf Gemüse-Couscous - Gambas chocadas sobre cuscús de verduras - Шокированные креветки на кускусе из овощей

Tartare di tonno, mango e caviale   19.€
Tuna tartare with mango and caviar - Tartare de thon, mangue et caviar - Thunfischtatar mit Mango und Kaviar - 

Tartar de atún, mango y caviar - Тартар из тунца с манго и икрой

Alici "alla beccafico" in salsa verde   17.€
"Beccafico-style" stuffed anchovies in green sauce - Anchois farcis "alla beccafico" en sauce verte - Gefüllte Sardellen "alla beccafico" 

in grüner Sauce - Boquerones rellenos "alla beccafico" en salsa verde - Фаршированные анчоусы  «alla beccafico» в зелёном соусе

Battuta di manzo a coltello, maionese al lime e tartufo nero estivo   18.€
Hand-cut beef tartare with lime mayonnaise and summer black tru�e - Tartare de bœuf coupé au couteau, mayonnaise  au citron 

vert  et truffe noire d'été - Mit dem Messer geschnittenes Rindertatar, Limetten-Mayonnaise und schwarzer  Sommertrüffel - Tartar

de ternera cortado a cuchillo, mayonesa de lima y trufa negra de verano - Тартар из говядины,  нарезанный ножом, с майонезом из 

лайма и чёрным летним трюфелем

Il nostro Crudo di mare (2 persone) 56.€
Our raw seafood selection (2 people) - Notre cru de mer (2 personnes) - 

Unsere rohe Meeresfrüchteplatte (2 Personen) - Nuestro crudo de mar 

(2 personas) - Наше ассорти из сырых морепродуктов (2 персоны)

Ostriche Poget   6.€ cad
Poget Oysters - Huîtres Poget - Poget - Austern Ostras Poget - 

Устрицы Poget

Trio di Tartare   22.€
Trio of tartare - Trio de tartare - Trio von Tartar

Trío de tartar- Трио тартаров

Carpaccio di gamberi rossi di Sanremo 
e frutti di bosco   22.€
Sanremo red prawn carpaccio with mixed berries - Carpaccio 

de gambas rouges de Sanremo et fruits rouges - Carpaccio von 

roten Sanremo-Garnelen mit Waldbeeren - Carpaccio de gambas 

rojas de Sanremo y frutos del bosque - Ка рпаччо из красных 

креветок Сан-Ремо с лесными ягодами

Gamberi rossi di Sanremo   32.€
Sanremo red prawns - Gambas rouges de Sanremo - Rote Sanremo-

Garnelen - Gambas rojas de Sanremo - Красные креветки Сан-Ремо

Linguine "Mancini" al granchio  30.€
Mancini linguine with crab - Linguine "Mancini" au crabe - Linguine "Mancini" mit Krebsfleisch - 

Linguine "Mancini" con cangrejo - Лингвине «Mancini» с крабом

I "nostri maltagliati" ai frutti di mare   20.€
Our maltagliati with mixed seafood - Nos "maltagliati" aux fruits de mer - Unsere "Maltagliati" mit Meeresfrüchten - 

Nuestros "maltagliati" con marisco - Наши «мальтальяти» с морепродуктами

Tagliolino 40 tuorli, ricciola, olio al basilico e lime   19.€
40-yolk tagliolini with amberjack, basil oil and lime - Tagliolini aux 40 jaunes d'œufs, sériole, huile au basilic et citron vert - 

Tagliolini aus 40 Eigelb mit Bernsteinmakrele, Basilikumöl und Limette - Tagliolini de 40 yemas con pez limón, aceite de 

albahaca y lima - Тальолини на 40 желтках с лакедрой, базиликовым маслом и лаймом

Risotto "Acquerello" alle vongole e olio al prezzemolo   23.€
Acquerello risotto with clams and parsley oil - Risotto "Acquerello" aux palourdes et huile au persil  - 

Risotto "Acquerello" mit Venusmuscheln und Petersilienöl  - Risotto "Acquerello" con almejas y aceite de perejil  - 

Ризотто «Acquerello» с моллюсками вонголе и петрушечным маслом

Ravioli del plin alle trombette su stracciatella   18.€
Ravioli del plin with trumpet zucchini on stracciatella - Ravioli del plin aux courgettes trombette sur stracciatella - 

Ravioli del plin mit Trombetta-Zucchini auf Stracciatella - Ravioli del plin con calabacín trombetta sobre stracciatella - 

Равиоли дель плин с цукини тромбетта на страчателле

Paccheri cacio e pepe e gamberi crudi di Sanremo   22.€
Paccheri cacio e pepe with raw Sanremo prawns - Paccheri cacio e pepe et gambas crues de Sanremo -  Paccheri cacio e pepe mit rohen 

Sanremo-Garnelen - Paccheri cacio e pepe con gambas crudas de Sanremo - Паккери качо-э-пепе с сырыми креветками Сан-Ремо

Pennette alla Nicò   16.€
Nico’s pennette - Pennette à la Nicò - Pennette nach Art von Nicò - Pennette a la Nicò - Пеннетта а-ля Нико 

Tonno alla catalana 24.€
Tuna, Catalan style - Thon à la catalane - Thunfisch nach katalanischer Art - Atún a la catalana - Тунец по-каталонски 

Cappon magro Ligure   23.€
Ligurian cappon magro (traditional seafood salad) - Cappon magro ligure (salade de fruits de mer traditionnelle) - 

Ligurischer Cappon magro (traditioneller Meeresfrüchtesalat) - Cappon magro ligur (ensalada tradicional de marisco) - 

Лигурийский каппон магро (традиционный салат из морепродуктов)

Pescatrice scottata su panzanella e cipolla in agrodolce 25.€
Seared monkfish on panzanella with sweet and sour onion - Lotte snackée sur panzanella et oignons aigres-doux - 

Kurz gebratener Seeteufel auf Panzanella und süß-sauren Zwiebeln - Rape marcado sobre panzanella y cebolla agridulce - 

Обжаренный морской чёрт на панцанелле с кисло-сладким луком

La nostra zuppa di pesce   32.€
Our fish soup - Notre soupe de poisson - Unsere Fischsuppe - Nuestra sopa de pescado - Наш рыбный суп

Tomahawk di manzetta e patate al forno 8.€ ogni 100 gr
Young beef tomahawk with roast potatoes - Tomahawk de bœuf et pommes de terre au four - Tomahawk vom Jungrind 

mit Ofenkartoffeln - Tomahawk de ternera con patatas al horno - Томагавк из говядины с запечённым картофелем

Picanha Red Hereford con patate al forno 30.€
Red Hereford picanha with roast potatoes - Picanha Red Hereford et pommes de terre au four - Picanha Red Hereford mit 

Ofenkartoffeln - Picanha Red Hereford con patatas al horno - Пиканья Red Hereford с запечённым картофелем

Scaloppina alla milanese  17.€
Milanese-style breaded veal cutlet - Escalope de veau panée à la milanaise - Paniertes Kalbsschnitzel nach Mailänder Art - 

Escalope de ternera empanado a la milanesa - Телячий шницель по-милански, в панировке

    

 

     

Lemon Curd  9.€
Lemon curd - Lemon curd - Lemon Curd - Lemon curd - 

Лимонный курд
Calice di Perdaudin, Negro, Piemonte 7.€

Raffaello  9.€
Raffaello - Raffaello - Raffaello - Raffaello - Раффаэлло
Calice di Nektar, Colli di Lunae, Liguria 10.€

Fragola  9.€
Strawberry - Fraise - Erdbeere - Fresa - Клубника
Calice di Diamante, Tasca d'Almerita, Sicilia 9.€

Arachide  10.€
Peanut - Cacahuète - Erdnuss - Cacahuete - Арахис
Calice di Moscato, Borgo Molino, Veneto 6.€

Tiramisù   8.€
Tiramisù - Tiramisù - Tiramisù - Tiramisú - Тирамису
Calice di Muffato della Sala, Antinori, Toscana 10.€

Frutta di stagione   7.€
Seasonal fruit - Fruits de saison - Obst der Saison

Fruta de temporada  - Фрукты в сезон 

Sorbetti e gelati   6.€
Sorbets and ice cream - Sorbets et glaces - Sorbets und Speiseeis

Sorbetes y helados  - Сорбеты и мороженое

Brandacujun dello chef Marco Martino con mostarda di mele e salsa di baccalà   16.€
Chef Marco Martino's Brandacujun with apple mostarda and salt cod sauce - Brandacujun du chef Marco Martino,  mostarda de pommes 

et sauce à la morue - Brandacujun von Küchenchef Marco Martino mit Apfel-Mostarda und  Kabeljausauce - Brandacujun del chef Marco 

Martino con mostarda de manzana y salsa de bacalao - Брандакуюн от шефа Марко Мартино с яблочной мостардой и соусом из трески

Premiato come miglior Brandacujun dallo chef Alessandro Borghese nel programma televiso 4 RISTORANTI ITALIA

C A F F E T T E R I A
C O F F E E  -  C A F É  -  K A F F E E  -  C A F E T E R I A  -   К А Ф Е Т Е Р И Й

    .€

Te /Tisane    .€

Cappuccino      .€

Orzo/Ginseng     .€

Latte macchiato     .€

Acqua minerale
 Naturale/Frizzante  0.75 L        3.€

Bibite in bottiglia 0,22 L        4.€

Vino bianco in caraffa 

0,22 L            .€
 0,50 L            .€ 
1,00 L            .€

Birre in bottiglia - 0,33 L

Moretti filtrata a freddo   .€

F.B.I. Birra ai fagioli 
bianchi di Pigna    

.€

Ichnusa non filtrata    6.€
Heinekens analcolica .€

 Insalata verde dell'orto  5.€
Garden green salad - Salade verte du potager - Grüner Salat aus 

dem Garten - Ensalada verde del huerto - Зелёный салат с огорода

Patatine fritte  6.€
French fries - Frites - Chips - Patatas fritas - картофель фри

Insalata mista  6.€
Mixed salad - Salade mixte - Gemischter Salat - 

Ensalada mixta - Смешанный салат

Panzanella 9.€
Panzanella (Tuscan bread salad) - Panzanella (salade de pain 

toscane) - Panzanella (toskanischer Brotsalat) - Panzanella 

(ensalada toscana de pan) - Панцанелла (тосканский хлебный салат)

Patate al forno  9.€
Roast potatoes - Pommes de terre au four - Ofenkartoffeln - 

Patatas al horno - Запечённый картофель

Verdure alla catalana  10.€
Vegetables, Catalan style - Légumes à la catalane - Gemüse nach 

katalanischer Art - Verduras a la catalana - Овощи по-каталонски

Verdure grigliate  12.€
Grilled vegetables - Légumes grillés - Gegrilltes Gemüse - 

Verduras a la parrilla - Овощи на гриле 

Frittura di calamari   20.€
Fried calamari - Friture de calamars - Frittierte Calamari - 

Fritura de calamares - Жареные кальмары

Frittura mista con paranza   20.€
Mixed fried seafood with small fish of the day - Friture mixte 

avec petits poissons du jour - Gemischtes Frittiertes mit kleinen 

Fischen des Tages - Fritura mixta con pescadito del día - 

Ассорти жареных морепродуктов с мелкой рыбой дня

Frittura di alici   18.€
FFried anchovies - Friture d'anchois - Frittierte Sardellen - 

Fritura de boquerones - Жареные анчоусы

Frittura di calamaretti “spuncia curente” 19.€
Fried baby squid - Petits calmars frits - Gebratene Baby-

Tintenfische - Chipirones fritos - Жареные кальмары

 

@ R I S T O R A N T E D A N I C O S A N R E M O

Grigliata mista di mare  44.€
Mixed grilled seafood - Grillade mixte de la mer - Gemischte 

Grillplatte vom Meer - Parrillada mixta de mar - Микс 

морепродуктов на гриле

Pescato al sale  7.€ ogni 100 gr
Catch of the day in salt crust - Poisson du jour en croûte de sel - 

Tagesfang in der Salzkruste - Pescado del día a la sal - Улов дня в 

соляной корке

Insalata di mare   21.€
Seafood salad - Salade de fruits de mer - Meeresfrüchtesalat - 

Ensalada de marisco - Салат из морепродуктов

Linguine "Mancini" all'astice   32.€
Mancini linguine with lobster - Linguine "Mancini" au 

homard - Linguine "Mancini" mit Hummer - Linguine 

"Mancini" con bogavante - Лингвине «Mancini» с омаром

Aragosta alla catalana   55.€
Spiny lobster, Catalan style - Langouste à la catalane - 

Languste nach katalanischer Art - Langosta a la catalana - 

Лангуст по-каталонски

Aperitivi   a partire da 5.€     

Digestivi   a partire da 4.€   

Distillati   a partire da  8.€  


